
Volaille farcie
Dinde farce maison (3 kg) 					     €   26,85 / kg				    .......... X
Dinde farce maison(3,8 kg)                  				    €   26,85 / kg				    .......... X
Roulade de dinde farce maison (1,8 kg)				   €   28,85 / kg				    .......... X
Chapon farce maison 3,5 kg              				    €   34,85 / kg				    .......... X
Pintade farci 1,3 kg                              				    €   32,95 / kg 				    .......... X
Caille désossée et farcie                    				    €   12,40 / pc				    .......... X
Poulet farci (1.,8kg)                             				    €   22,50 / kg				    .......... X
Farce maison:haché porc et veau, truffe, pistache, champignons, ciboulette

Volailles
Dinde nature                  	 €   15,00 / kg		  .......... X
Filet de dinde                    	€  20,95 / kg		  ......... / kg
Filet de dinde exotique €   23,75 / kg		  .......... X
Cuisse de dinde               	€    11,20 / kg 		  .......... X
Chapon nature                 	€   31,80 / kg		  .......... X
Poule faisane                     	€   19,50 / pc		  .......... X
Filet de faisan                    	€  43,85 / kg		  ......... / kg
Canard barbarie 2,5 kg   	€   21,00 / kg		  .......... X
Canette de barbarie 1,5 kg €   21,00 / kg		 .......... X
Cuisse de canard          	 €  20,50 / kg		  .......... X
Magret de canard     	 €  36,95 / kg		  .......... X
Oie 4 à 5kg                   	 €  39,10 / kg		  .......... X
Foie gras Périgord à cuire € 115,85 / kg          	 .......... X
Pigeon                            	 €   10,45 / pc		  .......... X
Coquelet                             €    16,15 / kg		  .......... X
Poulet des Landes           	€   17,55 / kg		  .......... X
Perdrix rouge                    	€  14,80 / pc		  .......... X
Filet de pintade                	€  42,45 / kg		  ......... / kg
Pintade                                 €  16,95 / kg		  .......... X     
Caille                                     	€    4,70 / pc		  .......... X

Viande et gibier
Gibier:
Filet de marcassin	 €  46,95 / kg		  ..........  kg
Rôti de marcassin	 €  40,50 / kg		  ..........  kg
Civet de marcassin	 €  33,80 / kg		  ..........  kg
Filet de chevreuil	 € 110,00 / kg		  ..........  kg
Filet de biche		  €  79,85 / kg		  ..........  kg
Rôti de biche		  €  46,50 / kg		  ..........  kg
Civet de biche		  €  36,45 / kg		  ..........  kg

Lapin et Lièvre:
Lapin de ferme 		 € 25,35 / pc 		  .......... / pc
Râble de lièvre 		 € 36,50 / pc 		  .......... / pc 
(belge) 700 g

Bœuf:
Filet pur                           				    ..........  kg	
Steak filet mignon         				    ..........  kg
Rosbif extra       					    ..........  kg
Viande fondue coupé  				    ..........  kg
Carpaccio de bœuf        				   ..........  kg

Porc:
Filet pur de porc           				    ..........  kg
Rôti de porc                   				    ..........  kg
Rôti de spiringue 				    ..........  kg

Veau: 
Filet pur de veau				    ..........  kg
Rôti de veau                				    ..........  kg
Médaillon de veau     				    ..........  kg
Osso Buco        					     ..........  kg
Ris de veau        					     ..........  kg

Agneau:
Côte d’agneau               				    ..........  kg
Couronne d’agneau      				    ..........  kg
Gigot d’agneau              				    ..........  kg
Rôti d’agneau   					    ..........  kg
Epaule d’agneau				    ..........  kg

Pâtés et boudins:
Foie gras d’oie                             
Foie de canard                             
Pâté en croûte                              
Pâté de faisan, marcassin, lièvre, chevreuil, canard
Boudin blanc et noir aux raisins 

Keurslager Jan & Krista
Malibranstraat 7 - 1050 Elsene - 02 648 89 95 
www.keurslagerjanenkrista.be - FB :boucheriejan&krista
	

INFO COMMANDE 
Numéro de commande: ...........................................................
Acompte: ................................................................................
Enlèvement: ............................................................................

INFO CLIENT
Nom: ......................................................................................
Téléphone: .............................................................................

Pour Noël, réservez avant le mercredi 17/12/2025 au plus tard

Heures d’ouvertures :
Lundi 22/12 de 9h-18.30h
Mardi 23/12 de  9h-18.30h
Mercredi 24/12 de 9h-16h 
Jeudi 25/12 Fermé
Vendredi 26/12 de 9h-18.30
Samedi 27/12 de 8h-13h
Fermé du lundi 29 décembre jusqu’au 5 janvier 2026 !



Entrees
Saumon fumé et sa garniture		  € 13,50 / pp	 .......... X
Carpaccio de bœuf                      		  € 12,50 / pp	 .......... X
Croquettes au fromage                		 €   2,50 / pc	 .......... X
Croquettes aux crevettes grise		 €   5,95 / pc	 .......... X
Coquilles St. Jacques                     		 € 13,65 / pc	 .......... X
Coquilles de poisson                    	  	 €   8,50 / pc	 .......... X
Scampis maison              			   € 12,85 / pc	 .......... X

Potages
Bisque de homard de Norvège	     € 14,50 / l	 .......... X
Crème de tomates                         	      €    6,10 / l	 .......... X
Crème de champignons des bois  €   9,10 / l	 .......... X

Plats principaux
Filet de pintade 		  € 21,90 / pp	 .......... X 
sauce fine champagne et légumes  
Filet de biche 			   € 27,85 / pp	 .......... X 
pommes airelles, stoemp cèleri, assortiment légumes 
Filet de dinde farcie 		  € 21,50 / pp	 .......... X
pommes airelles, assortiment légumes 
Filet de porc sauce porto	  € 18,85 / pp	 .......... X 
assortiment légumes
Cuisse de canard à l’orange 	 € 18,85 / pp	 .......... X 
assortiment légumes

Sauces
Sauce à l’orange                         	 € 11,00 / ½ L 	 .......... X
Sauce champignons des bois    	€ 11,00 / ½ L 	 .......... X
Sauce gibier                                 	 € 11,00 / ½ L 	 .......... X
Sauce Porto                      		  €  9,00 / ½ L 	 .......... X
Sauce brune (jus)          		  €  7,00 / ½ L  	 .......... X
Sauce fine champagne 		 € 11,00 / ½ L 	 .......... X

Plateaux
GOURMET mix (min. 4pers.)  						      € 16,50 / pers.			   .......... X 
Agneau, veau, steak suisse, hamburger, chipolata, steak,  brochette, dinde, porc.
Tous garnis sur plateau.

FONDUE mix (min. 4pers.)   						       € 16,50 / pers.			  .......... X 
Bœuf, porc, dinde, veau, petites boulettes. Tous garnis sur plateau.

PIERRADE (min. 4pers.)  						      € 16,50 / pers.			   .......... X 
Tranches de viande extra tendre: agneau, hamburger, chipolatas, brochettes, dinde, porc, bœuf, veau.
Tous garnis sur plateau.

GOURMET ROYAL (min. 4pers.) 					     € 22,50 / pers.			  .......... X 
Filet de pintadeau, filet de biche, filet de veau, filet de porc, château Briand,  
filet d’agneau accompagnées avec des pommes airelles, chicons, gratin dauphinois, haricots et sauce grand-veneur.

RACLETTE (min. 4 pers.)   						       € 19,00 / pers.			  .......... X 
Fromages raclette et charcuterie : filet de saxe, viande de grison, bresaola,, jambon d’Ardenne, rosette, serrano.

PLATEAU FROMAGE							       € 70,00 / pc			   .......... X 
fromage-mélange de noix-fruits-dattes, Repas 4 à 5 pers  
Dessert 8 à 10pers 

Amuse-gueules et tapas
Assortiment de zakouskis		  € 18,50		 .......... X
Mini coquilles de poisson 9 pc 		 € 19,50  	 .......... X
Ailerons de poulet 10 pc 		  € 9,00		  .......... X
Assiette apéro 3à 4 pers.		  € 18,00 / pc	 .......... X
Tapas 4 à 6 pers                               		  € 55,00 / pc	 .......... X
(tomates séchées, anchois, olives, serrano, saltufo,  
salami truffé, salami espagnol, rosette de Lyon, manchego,  
comté, chorizo, tapenade + grissini)

Menu Noël 2025-2026

Plats d’accompagnement
10 croquettes de pommes de terre€ 5,00 / pc	 .......... X
2 pommes airelles		  € 6,00 / pc	 .......... X
4 pièces chicons braisés	 € 6,00 / pc	 .......... X
1 ravier haricots et lardon	 € 6,00 / pc	 .......... X
½  kg Purée de pommes de terre   € 6,25 / pc	 .......... X
½  kg Gratin dauphinois	 € 6,50 / pc	 .......... X
 ½  kg Purée cèleri                           € 7,25 / pc 	 .......... X


